Denné menu Blackdog

Pondelok: 17.08.2026

Polievka: Hrachova so zemiakmi a majorankou. 0,33l 1,50€
Kuraci vyvar s masom, zeleninou a rezancami.1,3,9,10 0,33l 1,50€

MENU ¢.1:  GYROS quesadilla s kiskami marinovaného kuracieho masa v gyros koreni 350¢ 7,50€
s feta majo a syrom mozzarella, s paradajkou , cervenou cibulkou, tzatziky,
hranolky.1,7

MENU ¢.2:  Grilovany steak z kuracich prs na pecenej korenovej zelenine, pecené 150¢ 7,00€
zemiakové dukaty, farmarsky dressing. 200g

MENU ¢.3: Pulled pork z bravcového masa - pomaly pecené marinované trhané 1509 7,70€
bravcové, podavané na zemiakovom pyré s pecenou viedenskou cibulou 200g
preliaty ¢edarom.7

MENU c¢.4: Dlhopecené morcacie stehno Spikované cesnakom a slaninkou na slanikovej 150¢ 7,50€
omacke, fazulkové lusky na salotke, ryza. 200g

Dezert: Jablkovy kolac s karamelom a slahackou, karamelovy toping.1,3,7 1509 3,50€
Horuci ¢okoladovy kolac so slahackou.1,3,7 150¢ 3,50€

Utorok: 18.08.2026

Polievka: Borsc s alebo bez kyslej smotany.7 0,33t 1,50€
Kuraci vyvar s masom, zeleninou a rezancami.1,3,9,10 0,33l 1,50€
MENU ¢.1:  Tagliatelle v krémovej omacke s bielym vinom, pancettou, lesnymi 350¢ 7,50€
kuriatkami, s cesnakom posypany syrom Parmezan a pec¢enymi lupienkami
mandli.1,7,8
MENU ¢.2:  Grilovany “Satay kuraci Spizik” na zeleninovej ryzi, arasidova omacka.5,7 150¢ 7,00€
200g
MENU ¢.3:  Steak z bravcovej krkovice na burgundskej zelenine na zemiakovej kasi.7,9 150g 7,30€
200g
MENU ¢.4:  Spikované hovidzie na hnedych $ampifiénoch s pe¢enym cesnakom a 150g 7,50€
tymianom, dusena ryza. 200g
Dezert: Jablkovy kolac s karamelom a slahackou, karamelovy toping.1,3,7 150g 3,50€
Horuci ¢okoladovy kola¢ so $lahackou.1,3,7 150g  3,50€

Cena polievky z denného menu 2,50 cena balného 1,00€, taska 0,01 (Povod misa: kuracie - SK, bravéové - HU,
hovédzie - Irsko)Zoznam moznych alergénov: 1.obilniny, 2.kérovce, 3.Vajcia, 4.Ryby, 5. Arasidy, 6.S6jové boby,
7.Mlieko,vyrobky z neho, 8.0rechy, 9.Z¢ler, 10.Hor¢ica, 11.Sézamové semend, 12 kysliénik siri¢ity a siri¢itany v koncentracii
max.10mg/kg alebo 10mg/1 vyjadrené ako SO2, 13.VI¢i Bob, 14. MakkySe
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Streda: 19.08.2026

Cesnakova krémova s chlebovymi krutonmi.7
Kuraci vyvar s masom, zeleninou a rezancami.1,3,9,10

Caesar salat - ladovy salat s paradajkami s caesar dressingom, grilovanymi

kaskami kuracich prs, pecenou slaninkou, krutonmi a syrom Parmezan.1,4,7

“Greek chicken bowl” , pecené kuracie prsia marinované v jogurte a

bylinkach s bylinkovou ryzou Basmati, gréckym salatom, tzatziky.3,6,7,11,12

Pecené bravcové kocky na cibuli a cesnaku so zemiakmi z grilu s cibulkou,
slaninou a cesnakovym dressingom s pazitkou.

Wiener Schnitzel, vyprazany telaci rezen s viedenskym zemiakovym
salatom.1,3,7

Jablkovy kolac¢ s karamelom a slahackou, karamelovy toping.1,3,7
Horuci cokoladovy kolac so slahackou.1,3,7

Stvrtok: 20.08.2026
Hlivova so zemiakmi, zeleninou a mrvenickou.1
Kuraci vyvar s masom, zeleninou a rezancami.1,3,9,10

“Toscana lasagne” z bravCového masa s paradajkami, dusenym baby

Spenatom na cesnaku, so syrom mozzarella a zapecené besamelom so zltymi

paradajkami, ¢iernymi olivami a rozmarinom.1,3,7

Pecené kuracie stehno s pecienkovo Zemlovou plnkou s bylinkami, ryza,
nakladané ovocie.1,3

Medajlonky z grilovanej bravCovej panenky na Sipkovej omacke na
zemiakovo-tymianovom pyré.7

“PIG OUT” burger - grilované hovadzie maso chuck roll, so syrom cheddar
s do chrumkava pecenou slaninkou nasou horc¢icovo- medovou omackou
a nakladanou uhorkou, hranolky.1,3,7,10

Jablkovy kolac s karamelom a slahackou, karamelovy toping.1,3,7
Horuci ¢okoladovy kolac so slahackou.1,3,7

Piatok: 21.08.2026

Paradajkova s bazalkovym pestom a syrom Parmezan.7

Kuraci vyvar s masom, zeleninou a rezancami.1,3,9,10

Vyprazany pastiersky syr s varenymi zemiakmi s maslom a pazitkou.1,3,7
Kuracie kusky v Teryiaki omacke na jazminovej ryzi s jarnou cibulkou a
mungo klickami.6,11

Grilovany bravcovy spizik na farebnej maslovej zelenine podavané so
zemiakovou kasou.7

Koprova omacka s hovadzim masom a domacou parenou knedlou.1,3,7

Jablkovy kolac s karamelom a slahackou, karamelovy toping.1,3,7
Horuci ¢okoladovy kolac so slahackou.1,3,7
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Cena polievky z denného menu 2,50€ cena balného 1,00€, taska 0,01 (Pévod misa: kuracie - SK, bravéové - HU, hovidzie - irsko)
Zoznam moznych alergénov: 1.obilniny, 2.kérovce, 3.Vajcia, 4.Ryby, 5. Arasidy, 6.S6jové bdby, 7.Mlieko,vyrobky z neho, 8.Orechy, 9.Ze¢ler, 10.Hor¢ica, 11.Sézamové

semena, 12 kysli¢nik siri¢ity a siri¢itany v koncentracii max.10mg/kg alebo 10mg/1 vyjadrené ako SO2, 13.VI¢i Bob, 14. Makkyse
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