
Denné menu Blackdog 
PONDELOK: 05.01.2026 

Utorok: 06.01.2026 

Cena polievky z denného menu bez hlavného jedla 2,50 €  cena balného 1,00 €, taška 0,10 € (Pôvod mäsa: kuracie - 
SK, Kačacie -  HU, bravčové - HU, hovädzie - Írsko)Zoznam možných alergénov: 1.obilniny, 2.kôrovce, 3.Vajcia, 4.Ryby, 5. Arašidy, 

6.Sójové bôby, 7.Mlieko,výrobky z neho, 8.Orechy, 9.Zeler, 10.Horčica, 11.Sézamové semená, 12.kysličník siričitý a siričitany v koncentrácií 
max.10mg/kg alebo 10mg/l vyjadrené ako SO2, 13.Vlči Bôb, 14. Makkýše  

Polievka: Šošovicová na sladko- kyslo so zemiakmi.7 0,33l 1,50€

Kurací vývar s mäsom, zeleninou a rezancami.1,3,9,10 0,33l 1,50€

MENU  č.1: “Mexico chicken wrap” - marinované kuracie trhané mäso, cesnaková majo, 
kukurica, rukola, paradajka, hranolky, cesnakový dressing.1,7

350g 7,00€

MENU  č.2: Grilovaný steak z kuracieho mäsa marinovaný v gréckom jogurte s 
koriandrom a citrónovou šťavou, podávané s grilovanými cherry paradajkami 
a červenou cibuľou, s pečenými zemiakmi a dipom z jogurtu a syrom feta.7

150g 
200g

7,00€

MENU  č.3: Dlhopečená bravčová krkovica na omáčke z hrubozrnnej horčice, ryža.7,10 150g
200g

7,00€

Dezert: Jablkový koláč s karamelom a šľahačkou, karamelový toping.1,3,7        150g 3,50€

Polievka: Kurací vývar s mäsom, zeleninou a rezancami.1,3,9,10 0,33l

MENU  č.1: Tagliatelle aglio e olio peperoncino s grilovanými marinovanými kúskami 
kuracích pŕs, syr Parmezán, rukola.1,7

350g 9,50€

MENU  č.2: Red curry z kuracích kúskov na jazmínovej ryži so zeleninou.6 150g 
200g

9,50€

Dezert: Jablkový koláč s karamelom a šľahačkou, karamelový toping.1,3,7        150g 3,50€



Streda: 07.01.2026 

Štvrtok: 08.01.2026 

Piatok: 09.01.2026 

Cena polievky z denného menu bez hlavného jedla  2,50 €  cena balného 1,00 €, taška 0,10 €  (Pôvod mäsa: kuracie - SK, Kačacie -  HU, bravčové - HU, hovädzie - 
Írsko)Zoznam možných alergénov: 1.obilniny, 2.kôrovce, 3.Vajcia, 4.Ryby, 5. Arašidy, 6.Sójové bôby, 7.Mlieko,výrobky z neho, 8.Orechy, 9.Zeler, 10.Horčica, 

11.Sézamové semená, 12.kysličník siričitý a siričitany v koncentrácií max.10mg/kg alebo 10mg/l vyjadrené ako SO2, 13.Vlči Bôb, 14. Makkýše  

Polievka: Boršč s alebo bez smotany. 0,33l 1,50€

Kurací vývar s mäsom, zeleninou a rezancami.1,3,9,10 0,33l 1,50€

MENU  č.1: Vyprážaný karfiól s varenými baby zemiakmi s maslom a pažítkou, tatárska 
omáčka.1,3,7

150g 
200g

7,00€

MENU  č.2:  Kurací steak Teriyaki na farebnej ryži, jarná cibuľka, sézam.6,11 150g 
200g

7,00€

MENU  č.3: Medajlónky z bravčovej panenky na demiglas omáčke, grilovaná sezónna 
zelenina, pečené baby zemiaky.

150g
200g

7,50€

MENU  č.4: Dlhopečené trhané morčacie podávané v domácej zemiakovej lokši na 
červenej karamelizovanej kapuste.1

150g 
200g

7,50€

Dezert: Jablkový koláč s karamelom a šľahačkou, karamelový toping.1,3,7 150g 3,50€ 

Polievka: Frankfurtská polievka s párkom a zemiakmi.1 0,33l 1,50€

Kurací vývar s mäsom, zeleninou a rezancami.1,3,9,10 0,33l 1,50€

MENU  č.1:  “Toscana lasagne” z bravčového mäsa s paradajkami, duseným baby 
špenátom na cesnaku, so syrom mozzarella a zapečené bešamelom so žltými 
paradajkami, čiernymi olivami a rozmarínom.1,3,7

350g 7,00€

MENU  č.2:  Gordon Bleu z kuracích pŕs na zemiakovej kaši, uhorkový šalátik.1,3,7 150g 
200g

7,00€

MENU  č.3: Dlhopečené marinované trhané bravčové na mexickom ragú s kukuricou, 
červenou fazuľou a údenou paprikou, bylinková ryža.

150g 
200g

7,50€

MENU  č.4: “Pivársky Burger” grilované hovädzie mäso chuck roll, so syrom cheddar s 
dochrumkava pečenou slaninkou, rukolou, pečenou cibuľou, BBQ omáčkou, 
hranolky, slaninkový dressing.1,3,7,10

150g 
200g

8,00€

Dezert: Jablkový koláč s karamelom a šľahačkou, karamelový toping.1,3,7  150g 3,50€ 

Polievka: Krém z bielej fazule s kôprovým olejom s pečenými chlebovými krutónomi s 
cesnakom.7

0,33l 1,50€

Kurací vývar s mäsom, zeleninou a rezancami.1,3,9,10 0,33l 1,50€

MENU  č.1:  Vyprážané syrové duo (syr Eidam a Hermelín) na varených zemiakoch 
s maslom a pažítkou, tatárska omáčka.1,3,7

150g
200g

7,00€

MENU  č.2:  Kuracie soté so zeleninou v domácej zemiakovej placke, čalamáda.1,3,7 150g 
200g

7,00€

MENU  č.3: Krémové rizoto z pečenej cvikle s filetovanou bravčovou panenkou a syrom 
Parmezán.7

350g 7,50€

MENU  č.4: Plzeňský hovädzí guláš s domácou parenou knedľou, červená cibuľa.1,3,7 150g 
200g

7,50€

Dezert: Jablkový koláč s karamelom a šľahačkou, karamelový toping.1,3,7 150g 3,50€ 


