Denné menu Blackdog

PONDELOK: 05.01.2026

Polievka: Sosovicova na sladko- kyslo so zemiakmi.7 0,33l 1,50€
Kuraci vyvar s masom, zeleninou a rezancami.1,3,9,10 0,33l 1,50€

MENU ¢.1:  “Mexico chicken wrap” - marinované kuracie trhané maso, cesnakova majo, 350g 7,00€
kukurica, rukola, paradajka, hranolky, cesnakovy dressing.1,7

MENU ¢.2:  Grilovany steak z kuracieho masa marinovany v gréckom jogurte s 150¢ 7,00€
koriandrom a citrénovou Stavou, podavané s grilovanymi cherry paradajkami  200g
a Cervenou cibulou, s peCenymi zemiakmi a dipom z jogurtu a syrom feta.7

MENU ¢.3:  Dlhopecena bravcova krkovica na omacke z hrubozrnnej horcice, ryza.7,10 150g 7,00€
200¢g
Dezert: Jablkovy kolac s karamelom a slahackou, karamelovy toping.1,3,7 150g 3,50€

Utorok: 06.01.2026

Polievka: Kuraci vyvar s masom, zeleninou a rezancami.1,3,9,10 0,33l
MENU ¢.1: Tagliatelle aglio e olio peperoncino s grilovanymi marinovanymi kiskami 350¢ 9,50€
kuracich prs, syr Parmezan, rukola.1,7
MENU ¢.2:  Red curry z kuracich kiskov na jazminovej ryzi so zeleninou.6 150¢ 9,50€
200g
Dezert: Jablkovy kolac s karamelom a slahackou, karamelovy toping.1,3,7 150g 3,50€

Cena polievky z denného menu bez hlavného jedla 2,50 € cena balného 1,00 €, taska 0,10 € (Pévod miisa: kuracie -
SK, Kacacie - HU, bravcové - HU, hovadzie - Irsko)Zoznam moznych alergénov: 1.obilniny, 2.kérovce, 3.Vajcia, 4.Ryby, 5. Arasidy,

6.S0jové boby, 7.Mlieko,vyrobky z neho, 8.0rechy, 9.Zeler, 10.Horcica, 11.Sézamové semena, 12.kysli¢nik siri€ity a siri¢itany v koncentracii
max.10mg/kg alebo 10mg/l vyjadrené ako SO2, 13.VI¢i Bob, 14. Makkyse
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Streda: 07.01.2026

Borsc s alebo bez smotany.
Kuraci vyvar s masom, zeleninou a rezancami.1,3,9,10

Vyprazany karfiol s varenymi baby zemiakmi s maslom a pazitkou, tatarska
omacka.1,3,7

Kuraci steak Teriyaki na farebnej ryzi, jarna cibulka, sézam.6,11

Medajlonky z bravcovej panenky na demiglas omacke, grilovana sezonna
zelenina, pecené baby zemiaky.

Dlhopecené trhané morcacie podavané v domacej zemiakovej loksi na
cervenej karamelizovanej kapuste.1

Jablkovy kolac s karamelom a slahackou, karamelovy toping.1,3,7

Stvrtok: 08.01.2026

Frankfurtska polievka s parkom a zemiakmi.1
Kuraci vyvar s masom, zeleninou a rezancami.1,3,9,10

“Toscana lasagne” z bravc¢ového masa s paradajkami, dusenym baby
spenatom na cesnaku, so syrom mozzarella a zapecené besamelom so zltymi
paradajkami, ¢iernymi olivami a rozmarinom.1,3,7

Gordon Bleu z kuracich prs na zemiakovej kasi, uhorkovy salatik.1,3,7

Dlhopecené marinované trhané bravcové na mexickom ragu s kukuricou,
cervenou fazulou a Udenou paprikou, bylinkova ryza.

“Pivarsky Burger” grilované hovadzie maso chuck roll, so syrom cheddar s
dochrumkava pecenou slaninkou, rukolou, pecenou cibulou, BBQ omackou,
hranolky, slaninkovy dressing.1,3,7,10

Jablkovy kolac s karamelom a slahackou, karamelovy toping.1,3,7

Piatok: 09.01.2026

Krém z bielej fazule s koprovym olejom s pecenymi chlebovymi kruténomi s
cesnakom.7

Kuraci vyvar s masom, zeleninou a rezancami.1,3,9,10

Vyprazané syrové duo (syr Eidam a Hermelin) na varenych zemiakoch
s maslom a pazitkou, tatarska omacka.1,3,7

Kuracie soté so zeleninou v domacej zemiakovej placke, calamada.1,3,7
Krémové rizoto z pecenej cvikle s filetovanou bravcovou panenkou a syrom
Parmezan.7

Plzensky hovadzi gulas s domacou parenou knedlou, cervena cibula.1,3,7

Jablkovy kolac s karamelom a slahackou, karamelovy toping.1,3,7
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Cena'polievky z denného menu bez hlavného jedla 2,50 € cena balného 1,00 €, taska 0,10 € (Pdvod misa: kuracie - SK, Kaéacie - HU, bravéové - HU, hovidzie -
Irsko)Zoznam moznych alergénov: 1.obilniny, 2.kdrovce, 3.Vajcia, 4.Ryby, 5. Arasidy, 6.S6jové boby, 7.Mlieko,vyrobky z neho, 8.0rechy, 9.Zeler, 10.Horcica,

11.Sézamové semena, 12.kysli¢nik siri¢ity a siri¢itany v koncentracii max.10mg/kg alebo 10mg/1 vyjadrené ako SO2, 13.VI¢i Bob, 14. Makkyse



