Denné menu Blackdog

Polievka:

MENU ¢.1:

MENU ¢c.2:

MENU ¢.3:

MENU ¢.4:

Dezert:

Polievka:

MENU c.1:

MENU ¢.2:

MENU ¢.3:

MENU ¢.4:

Dezert:

Pondelok: 14.10.2024

Polievka zo zeleného hrasku, créme fraiché.7 0,331
Kuraci vyvar s masom, zeleninou a rezancami .1,3,9,10 0,33l
Caesar quesadilla s kiskami grilovaného kuracieho masa, ladovym Salatom, 350¢g

mozzarelou, paradajkou, prepecenou slaninkou, s hranolkami a kokteilovym
dressingom. 1

Thajské kuracie satay s arasidovou omackou, pecena ryza so zeleninou.6 1509
200g
Bravcova krkovica na pecenych zemiakoch s grilovanou tekvicou Hokaido, 150g
tymianova omacka. 200g
Dlhopecené trhané morcacie podavané v domacej zemiakovej loksi na 150g
cervenej karamelizovanej kapuste.1 200g
Jablkovy kolac¢ s karamelom a slahackou, karamelovy toping.1,3,7 150¢
Horuci ¢okoladovy kolac¢ so sfahackou.1,3,7 90g

Utorok: 15.10.2024

Kapustnica s domacou klobaskou, zemiakmi a hubami. 0,33l
Kuraci vyvar s masom, zeleninou a rezancami .1,3,9,10 0,33l
Vyprazany karfiol s varenymi zemiakmi, tatarska omacka.1,3,7 150g
200g
Peceny kuraci steak marinovany v bazalkovom peste, podavané na krémovom 150g
parmezanovom rizote so susenymi paradajkami a parmezanom.7 200g
Cernohorsky bravcovy rezefi posypany Udenym syrom s pucenymi zemiakmi,  150g
kysla uhorka.1,3,7 200g
Pecené filetované kacacie prsia podavané na batatovom pyré s pomarancovo  120g
- zazvorovou omackou. 200g
Jablkovy kolac¢ s karamelom a Slahackou, karamelovy toping.1,3,7 150g
Horuci ¢okoladovy kola¢ so $lahackou.1,3,7 90g
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Cena polievky z denného menu 1,50 cena balného 0,70€, taska 0,01 (Povod misa: kuracie - SK, Kacdacie - HU,
bravéové - HU, hovidzie - Irsko)Zoznam moznych alergénov: 1.obilniny, 2.kérovce, 3.Vajcia, 4.Ryby, 5. Arasidy,
6.S6jové boby, 7.Mlieko,vyrobky z neho, 8.0rechy, 9.Ze¢ler, 10.Horcica, 11.Sézamové semena, 12.kysli¢nik siriity a

siri¢itany v koncentracii max.10mg/kg alebo 10mg/1 vyjadrené ako SO2, 13.VI¢&i Bob, 14. MakkySe
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Streda: 16.10.2024

Brokolicova krémova s krutonmi.1,3,7
Kuraci vyvar s masom, zeleninou a rezancami .1,3,9,10

Tagliatelle Aglio olio peperoncino s grilovanymi kiskami kuracieho masa s
rukolou a syrom Parmezan.1,3,7

Grilovany steak z kuracich prs na Ratatouille zelenine s tymianovou ryzou.

Dlhopecené bravcové so slaninkovo - pivovo -cesnakovou omackou, Stuchané
zemiaky s pecenou cibulkou.

Hovadzi obrateny rezen na zemiakovej kasi, nakladana uhorka.1,3,7

Jablkovy kolac¢ s karamelom a slahackou, karamelovy toping.1,3,7
Horuci ¢okoladovy kolac so slahackou.1,3,7

Stvrtok: 17.10.2024
Fazulova na sladko- kyslo s domacou klobaskou a zemiakmi.7
Kuraci vyvar s masom, zeleninou a rezancami .1,3,9,10

“Lasagne BOLOGNESE” s mletym bravéovym masom s mozzarellou, preliate
omackou Quattro formaggi.1,7,9

Red Curry z kuracich prs so zeleninou na ryzi Basmati.6

BravCova pecena rolada s bylinkami na krémovej omacke z dijonskej horcice,
Stuchané zemiaky so smazenou slaninkou.7,10

“Pivarsky burger”- s grilovanym hovadzim masom s opecenou slaninou,
cheddarom, pecenou cibulou, rukolou, BBQ majonézou, hranolky, slaninkovy
dressing.1,3,7,10

Jablkovy kolac s karamelom a slahackou, karamelovy toping.1,3,7
Horuci ¢okoladovy kolac so slahackou.1,3,7

Piatok: 18.10.2024
Hubova polievka so zeleninou a mrvenickou.1
Kuraci vyvar s masom, zeleninou a rezancami .1,3,9,10

Vyprazany udeny ostiepok, pecena zelenina, maslové zemiaky, tatarska
omacka.1,3,7

Grilovany steak z kuracieho masa marinovany v gréckom jogurte s
koriandrom a citronovou stavou, podavané s grilovanymi cherry paradajkami
a ¢ervenou cibulou, s hranolkami a dipom z jogurtu a syrom feta.7

Steak z bravcovej panenky Spikovany slaninkou s jemnou Sipkovou omackou,
zapecené zemiakové pyré s jarnou cibullkou.

Svieckova na smotane s domacou parenou knedlou, brusnice.1,3,7

Jablkovy kolac s karamelom a slahackou, karamelovy toping.1,3,7
Horuci ¢okoladovy kolac so slahackou.1,3,7
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_Cena polievky z denného menu 1,50 cena balného 0,70€, taska 0,01 (Povod misa: kuracie - SK, Kacacie - HU, bravéové - HU, hovidzie -
Irsko)Zoznam moznych alergénov: 1.obilniny, 2.kérovce, 3.Vajcia, 4.Ryby, 5. Arasidy, 6.S6jové boby, 7.Mlieko,vyrobky z neho, 8.Orechy, 9.Ze¢ler,
10.Hor¢ica, 11.Sézamové semend, 12.kysli¢nik siri¢ity a siri¢itany v koncentracii max.10mg/kg alebo 10mg/1 vyjadrené ako SO2, 13.VI¢i Bob, 14.

Makkyse






