blackdag

RESTAU RANT

Denné menu

Pondelok:10.1.2022

Polievka: SoSovicova na kyslo s domacou klobaskou a zemiakmi.1,3,7 0,33l
Kuraci vyvar s masom, zeleninou a rezancami 1,3,7,9,10 0,331l
MENU ¢.1:  Toscana wrap s paradajkovym pestom, prosciuttom, mozzarellou, olivami, 320¢ 6,00€

kukuricou, hranolkami a cesnakovou majo.1,7

MENU ¢.2: Egg a Bacon steak z kuracieho vykosteného stehna so slaninkou, volskym 150¢ 6,50€
okom a pec¢enymi zemiakmi.3 2008

MENU ¢.3: Pomaly pecené morcacie vykostené stehno pecené na salotke a Salvii 150¢ 6,30€
200g

podavané na zapekanej zemiakovej kasi so slaninkou.7

MENU ¢.4:  Spanielsky vtacik z hovadzieho masa, plneny vajickom, domacou klobaskou a  150g  6,70€
nakladanou uhorkou, ryza, nakladana uhorka.3 200g

Dezert: Horlci ¢okoladovy kolac so slahackou.1,3,7 1509 3,50€

Utorok: 11.1.2022

Polievka: Borsc s, alebo bez kyslej smotany. 0,331
Kuraci vyvar s masom, zeleninou a rezancami 1,3,7,9 0,33l
MENU c.1: Caesar salat (ladovy salat, cherry paradajky, slaninkovy chips, krutony, 320¢ 6,50€
Caesar dressing), s kuskami grilovaného lososa.7
MENU ¢.2:  Steak z kuracich prs s bylinkovym demiglasom a zeleninou, ryza. 150¢ 6,30€
200g
MENU ¢.3:  Bravcovy Cernohorsky rezen, zemiakova kasa, strahany udeny syr, kysla 320¢ 6,00€

uhorka.1,3,7

MENU c¢.4:  Mexico quesadilla s trhanym marinovanym hovadzim masom, chedarom, 300¢ 6,30€
fazulou a paradajkami, kukuricou, koriander, guacamole omacka.1,7

Dezert: Hordci ¢okoladovy kolac so slahackou.1,3,7 150¢ 3,50€

Cena polievky z denného menu 1,90€, igelitova taska 0,01€
Povod mésa: hydina- SK, Bravéové- SK, Hovadzie- Irsko

Pre urychlenie vybavenia Vasej objednavky volajte \.091 1 444 402 od 9,00 hod a dohodnite si @Vyzdvihnutia.

Zoznam moznych alergénov: 1. Obilniny obsahujlce lepok (t.j. pSenica, raz, jacmen, ovos, Spalda, kamut alebo ich hybridné odrody) / 2. Kérovce a vyrobky z nich
/
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3. Vajcia a vyrobky z nich / 4. Ryby a vyrobky z nich / 5. Arasidy a vyrobky z nich / 6. Sojové zrna a vyrobky z nich / 7. Mlieko a vyrobky z neho / 8. Orechy, ktorymi
su mandle, lieskové orechy, vlasské orechy, keSu, pekanové orechy, para orechy, pistacie, makadamove orechy a queenslandské orechy a vyrobky z nich /9.
Zeler a vyrobky z neho / 10. Hor¢ica a vyrobky z nej / 11. Sezamové semena a vyrobky z nich / 12. Oxid siri€ity a siri€itany v koncentraciach vyssich ako 10 mg/kg
alebo 10 mg/l /

13. VICi bob a vyrobky z neho / 14. Makkyse a vyrobky z nich




Streda: 12.1.2022

Polievka: Zeleninova Minestrone s cestovinou.1,3,7 0,33l
Kuraci vyvar s masom, zeleninou a rezancami 1,3,7,9 0,331
MENU ¢.1:  Vyprazany karfiol s varenymi baby zemiakmi s petrzlenovou viatou a 320¢ 6,00€

tatarskou omackou.1,3,7

MENU ¢c.2: Steak z kuracich prs na omacke z korenovej zeleniny a susenych paradajok, 150¢ 6,30€

jazminova ryza, polnicek. 200g
MENU ¢.3:  Bravcova marinovana krkovica na grile s omackou z hrubozrnnej horcice, 1509 6,30€
domace americké zemiaky.7 200g
MENU c¢.4:  Masové gulicky (hovadzie ml. maso) s jemnou omackou zo zeleného korenia 150¢ 6,00€
podavané s pecenymi zemiakovymi dukatmi a cherry paradajkami.7 100g
Dezert: Jablkovy kolac s karamelom a slahackou.1,3,7 150¢ 3,50€
Cheesecake v pohari s mascarpone, karamelom a lotus krémom.1,3,7 150¢ 2,80€
Stvrtok:13.1.2022
Polievka: Zemiakova kulajda s hubami a varenym vajickom.3,7 0,33l
Kuraci vyvar s masom, zeleninou a rezancami 1,3,7,9 0,33l
MENU ¢.1 “Caprese palacinky” (mozzarella, paradajka, bazalkové pesto), zapecené v 320g 6,00€
besamelovej omacke.1,3,7
MENU ¢.2:  Marinované pecené kusky kuracich stehien na opekanych zemiakoch s 150¢ 6,00 €
cervenou cibulou, blue -cheese dressing.6 2008
MENU ¢.3:  Medajlonky z bravcovej panenky na hubovej omacke s ryzou.7 150g 6,50€
200¢g

MENU ¢.4:  “Kentucky burger” z hovadzieho masa chuck - roll zapecenom syrom cedar, 150g 6,70€
majo z konfitovaného cesnaku, karamelizovana cibula, grilovana slaninka, 100g
rukola, paradajka, hranolky, medova horcica.1,3,7,11

Dezert: Jablkovy kolac¢ s karamelom a slahackou.1,3,7 150g 3,50€
Cheesecake v pohari s mascarpone, karamelom a lotus krémom.1,3,7 150g 2,80€
Piatok: 14.1.2022

Polievka: Tekvicova krémova s tekvicovym olejom.7 0,33l
Kuraci vyvar s masom, zeleninou a rezancami 1,3,7,9 0,331

MENU ¢.1:  Vyprazany pastiersky syr, varené baby zemiaky s pazitkou a maslom, tatarska 120g 6,00€
omacka.1,3,7 2003

MENU ¢.2:  Perkelt z vykosteného kuracieho stehna s domacimi haluskami.1,3,7 150¢ 6,00€
200¢g

MENU ¢.3:  Pecena bravcéova krkovicka (rozmarin, cesnak, pivo), pyré zo zemiakov a 150¢ 6,30€
zeleru, slaninova omacka s bylinkami, polnicek.7 200g

MENU c¢.4:  Stroganov z hovadzieho masa (s alebo bez smotany) s ryZou a grilovanymi 150 6,70€
Sampinénmi.7 200g

Dezert: Jablkovy kolac s karamelom a slahackou.1,3,7 150¢ 3,50€

Cheesecake v pohari s mascarpone, karamelom a lotus krémom.1,3,7 150¢ 2,80€

Zoznam moznych alergénov: 1. Obilniny obsahujlce lepok (t.j. pSenica, raz, jacmen, ovos, Spalda, kamut alebo ich hybridné odrody) / 2. Kérovce a vyrobky z nich
/

3. Vajcia a vyrobky z nich / 4. Ryby a vyrobky z nich / 5. Arasidy a vyrobky z nich / 6. Séjové zrna a vyrobky z nich / 7. Mlieko a vyrobky z neho / 8. Orechy, ktorymi
su mandle, lieskové orechy, vlasské orechy, keSu, pekanové orechy, para orechy, pistacie, makadamové orechy a queenslandské orechy a vyrobky z nich / 9.
Zeler a vyrobky z neho / 10. Horcica a vyrobky z nej / 11. Sezamové semena a vyrobky z nich / 12. Oxid siri€ity a siriCitany v koncentraciach vyssich ako 10 mg/kg
alebo 10 mg/l /

13. VICi bob a vyrobky z neho / 14. Makkyse a vyrobky z nich




